
N°2 - Janvier 2006

L’ingrédient, 
notre vraie nature
L’événement FIE « véritable marché de l’innovation » s’est arrêté à Paris 
du 29 novembre au 1 décembre 2005 !  

Une opportunité pour toutes les professions agroalimentaires de faire le point sur 
l’évolution des recherches et découvrir les nouvelles tendances agroalimentaires. 
De quoi se perdre, aussi,  dans le maquis des ingrédients ! 

Eurogerm accompagne l’ingrédient d’un service sur mesure et vous apporte son 
analyse et son expertise dans la réalisation de vos projets. Nos départements 
Conception et Développement ainsi que notre centre d’essais permettent de 
tester toutes vos applications. L’innovation, oui, mais bien contrôlée.

Vous l’avez dit...

Merci à tous de votre 
visite et de l’intérêt que 
vous portez à nos gammes 
d’ingrédients…

Le FIE fut une belle occasion 
pour évoquer vos attentes en 
terme de personnalisation 

de produits et vous présenter l’ensemble de nos 
solutions ingrédients.

Vous souhaitez du moelleux, du craquant, du 
croustillant, de la couleur, du goût, riche en fibres, 
une bonne conservation ? 

Nous sommes plus que jamais à votre écoute et à 
votre disposition pour apporter LA solution, avant, 
pendant et surtout après le FIE…

Pascal PINET
Responsable Ingrédients EUROGERM

Food 
Ingredients
Europe 

Lieu privilégié d’échanges 
entre fournisseurs et 
industriels professionnels 
de l’agroalimentaire, 
le salon FIE a tenu 
ses promesses et a 
été l’occasion de vous 
rencontrer sur notre 
stand et dans les allées 
de cette manifestation 
incontournable.

Nos équipes vous ont présenté notre offre 
complète « ingrédients » fondée sur notre 
expertise de plus de 15 ans et couvrant 
toutes les applications de la boulangerie, 
de la viennoiserie et des industries 
agroalimentaires utilisatrices de produits 
céréaliers.

Les solutions abordées furent à l’image 
des contacts nationaux et internationaux 
venus nous visiter : variées, techniques et 
innovantes… Une porte ouverte sur l’avenir 
de nos métiers.

Eurogerm vous accompagne dans l’évolution 
de vos marchés et dans la réussite de vos 
défis. L’ingrédient, c’est notre vraie nature !

Benoît HUVET, 
Directeur Général EUROGERM



EUROGERM S.A.S.
Parc d’activités Bois Guillaume 
2 rue Champ Doré
F - 21850 SAINT-APOLLINAIRE (France)
Tél. +33 (0)3 80 730 777 
Fax +33 (0)3 80 730 770
Internet : www.eurogerm.com
E-mail : contact@eurogerm.com

Prochains rendez-vous
CFIA Rennes du 07 au 09 mars 2006 (Hall 4 Allée D N°25)

IBA Munich du 03 au 09 octobre 2006

SIAL Paris du 22 au 26 octobre 2006

www.eurogerm.com

Création officielle 
de la filiale Espagne 

Le FIE a été l'occasion pour l'équipe 
de la filiale EUROGERM ESPAÑA de présenter 
la nouvelle structure aux nombreux 
contacts présents sur le salon.

Contact : EUROGERM ESPAÑA S.L.
Calle Provenza 292 - Primero Segundo
ES - 08008 Barcelona
Tél : 00.34.93.467.15.25 
Tél / Fax : 00.34.93.467.15.24

Pendant ce FIE ...
Vous avez pu découvrir EUROGERM Sélection
une offre complète d’ingrédients sélectionnés pour leurs caractéristiques et leurs fonctionnalités.

Contactez-nous 
Pour recevoir votre plaquette "EUROGERM Sélection" ou tous compléments 

d'informations.

L'équipe commerciale 

Daniel KRMINAC
Directeur 

commercial

Beatriz SALAS ALONSO
Technico-commerciale

Ingrédients 
Technologiques

pour des actions ciblées sur la 
performance des farines, 

des pâtes et des produits fi nis.

Ingrédients 
Goût Couleur

pour optimiser le goût et la 
couleur, apporter originalité et 

typicité aux produits fi nis.

Ingrédients
Nutritionnels
pour personnaliser vos 
produits nutritionnels 
avec allégations ou 
argumentation marketing …

Ingrédients Marquants 
Visuels et Gustatifs
pour personnaliser vos farines 
et vos produits avec des 
marquants : 
texture et visuel.


