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COMUNICADO e nEl

EUROGERM/COLECCION #12

Saint-Apollinaire, 12 de septiembre de 2025

Comprowrlids

o '°2q”e | EUROGERM presenta su Coleccién #12
A N «jComo, luego me comprometo!»

respondiendo a los desafios de consumo

Ante los grandes retos de nuestra época, es mas importante que nunca
comprometerse para alimentar mejor al planeta y proteger la salud de todos.
Con la Coleccion #12, EUROGERM —experto en ingredientes y soluciones para
el sector del trigo, la harina, el pan, la pasteleria y la restauracion- invita a los
profesionales a elegir productos responsables, innovadores y con sentido.

«jComo, luego me comprometo!» —una coleccidon gourmet que combina rentabilidad, naturalidad,
transparencia y reduccion de la huella de carbono. Nuestra coleccién ofrece productos inéditos
disenados para sublimar el sabor sin renunciar al compromiso: un Nutri-Score optimizado, una cocina
fusién, un etiquetado Clean Label, formatos adaptados a cada momento de consumo...

LE BREITZHEL y LE TINO - PANES ESPECIALES INSPIRADOS Y GOURMET
Acompanenos en un original viaje culinario con dos excepcionales creaciones de
cocina fusién para la elaboracion de panes especiales: LE TINO 15%, que le hace
c . navegar entre el Adriatico y las Baleares para hacer escala en una fusion de sabores
OummlSO inéditos, y LE BREITZHEL 50%, una creacion de caracter para evadirse al corazon de
las tradiciones alsacianas y bretonas. Impulsadas por la masa madre de centeno
desvitalizada LEVAROM e inspiradas por la diversidad de las culturas, estas
premezclas traspasan las fronteras del sabor y estimulan la creatividad de los
artesanos. jAtrévase a reinventar la panaderia!l
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CO,MMITTED MINI BEIGNET FREE 7% — MINIBUNUELO BAJO EN CARBONO
. Saboree la innovacién responsable: minibufiuelos sin huevo, sin leche y sin
Compromlso mantequilla, con un impacto de carbono reducido, de la gama COMMITTED, gracias
al mejorante CO.MMITTED MINI BEIGNET FREE 7%. Su textura suave, su aroma a
P ANET mantequilla y su conservacion éptima son las sefias de identidad de una nueva

u generacion de placeres responsables.
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ADDIGERM NUTRI A BUNS 10% - BOLLOS CON UN NUTRI-SCORE A
ADDIGERM NUTRI A BUNS 10% permite realizar un bollo fuente de fibras, con un

Compromiso contenido reducido de sal y con un Nutri-Score A, cuando un bollo clasico de
comida rapida suele tener la clasificacion D. Esta solucion preserva las propiedades
SALUD de la masa, el volumen y el aspecto del bollo, y ofrece una textura suave. Este
u mejorante se inscribe en la tendencia de transparencia natural, sin aditivos

sintéticos.

Descubre aun mas novedades en esta Coleccion #12. EUROGERM contindia su compromiso con los
profesionales del sector para inventar juntos un nuevo panorama panadero mas responsable,
sostenible y creativo.

iElige la audacia y el compromiso!



Js.Sabias que...?

En 2024, EUROGERM se convierte en productor-creador y lanza su Programa de Biofermentacién con
ETIC (EUROGERM Technological Innovation Center), un centro de I+D compuesto por un laboratorio
y un taller piloto y la apertura de una fabrica dedicada a la biofermentacién en Francia.

La gama LEVAROM se concibe, se crea y se produce en nuestra fabrica situada en plena region
francesa de Borgona. Todas las referencias propuestas se obtienen a partir de cereales franceses
procedentes de cultivos razonados, con el fin de promover la biodiversidad.

Sobre EUROGERM

EUROGERM, fundado en 1989, es un grupo alimentario especialista en la concepcion, la fabricacién y
la comercializacion de ingredientes y soluciones tecnoldgicas, sensoriales y nutricionales para el sector
del trigo, la harina, el pan, la reposteria y los servicios de catering.

El Grupo esta presente en todo el mundo y emplea a mas de 800 personas, repartidas entre la sede
francesa y una red multicultural de 15 unidades de negocio en Europa, Africa, América y Asia.

Innovacién, mejora continua, compromiso responsable y un enfoque orientado al 100 % en la
diversidad, la ética y la inclusion: estos ejes prioritarios inspiran a EUROGERM dia a dia para garantizar
a sus clientes, socios y empleados un acompafamiento personalizado segin una dinamica de éxito
sostenible y compartido.

El Grupo en cifras: volumen de negocio de 210 M€ (a 31/12/2024), mas de 800 empleados y 15
unidades de negocio en todo el mundo

Sitio web del grupo: www.eurogerm.com

Sitio web en Espafa; www.eurogerm-iberia.com

Contacto de prensa: EUROGERM — Emmanuelle DEROSSI | Nancie PERQUIN
Tel +33 (0)3 80 730 777 - email : communication@eurogerm.com

Grupo EUROGERM
Parc d’activités bois Guillaume — 2 rue champ doré
21850 SAINT-APOLLINAIRE — FRANCIA
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https://www.eurogerm.com/?utm_source=communique&utm_medium=presse&utm_campaign=collection10
https://www.facebook.com/Eurogerm
https://www.linkedin.com/company/eurogerm/
https://www.youtube.com/c/EUROGERM

